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2017 CHARDONNAY

Sz6l6fajta / Variety: Chardonnay

Etyek-Budai Oltalom alatt alld Dry white wine with

Eredetmegjeldolésl (OEM) szaraz fehérbor

Friss citrusok és tropusi gytimalesok aromai lagy
vajassaggal egészilnek ki. Egy gazdag bor, szajban
ropogos zold korte és tropusi gyimolesok jelennek
meg, kerek és hosszu lecsengését porkolt mandula és
enyhe hordéflszeresség jellemzi.

Vinifikacio

Etyek-Buda Protected Designation of Origin (PDO)

A combination of fresh citrus and tropical fruit aromas, with light butteriness.
A rich wine, with notes of crisp green pear and tropical fruits on the palate, a
round and long finish with roasted almonds and light barrel spiciness.

Vinification

Grapes harvested manually in several passages. After careful cool pressing,
70% underwent reductive, low temperature fermentation in stainless steel

Diildk / Cru: Oreghegy/Etyek Talaj: Mészké alapon,
mélyrétegl jo vizhaztartasu kdtott barna erdétalaj. Soil:
Deep brown forest soil with a limestone subsoil.

Diil6k / Cru: Nagy Latéhegy/Alcsutdoboz Talaj: Mészko
alapon, l6sz, helyenként barna erdétalaj. Soil: Loess with
occasional brown forest soil, limestone subsoil.

Ultetvény: sz6l6tokéket 2000-ben és 2007-ben ltettiik.
Plantation: A Vines planted in 2000 and 2007.

Tobb lépcsés kézi sziiret. Kiméletes hiitott préselés tanks, while 30% was fermented in new 300-liter Hungarian and Austrian
utén 70%-a alacsony héfokon reduktiv eljardssal oak barrels. Matured on the fine lees for twelve months, then blended, and
acéltartalyban, 30%-a 300 l-es Uj magyar és Stockinger aged for another three months before bhottling.

(osztrak) tolgyfahorddban erjed. Finom seprén érlelédik
12 hénapig, majd a hazasitast kvetden a palackozasig
tovabbi hdrom hoénapig érleljik.

Hozam / Yield: 40 hl /ha
Miivelésmad / Cultivation: Guyot

Food Pairing Alkohol / Alcohol: 13,0% Vol.
To accompany smoked and grilled fish, duck and
meats with prepared with cream.

Ajanlott ételparositas

Fustolt, grillezett halételekhez, kacsahoz és tejszines

husokhoz.
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Ajanlott fogyasztasi hémérséklet / Recommended
drinking temperature: 10-12 °C




